ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:

2 ERNTEKRONE Kohlrabi
14 Bund Radieschen
Y2 Bund BIO SONNE Schnittlauch
4 EL BELLUCCINO Olivenél
2 EL Fruchtessig
1TL BIO SONNE Honig
1 TL Senf
1 Prise Salz
1 Prise COOK! Pfeffer

1 LANDFEIN Krauterbaguette

ZUBEREITUNG:

1. Das Gemiise putzen und in diinne
Scheiben hobeln und auf Teller
fachern.

2. Anschlief3end aus Olivenél, Senf,
Essig, Honig, Salz und Pfeffer ein
Dressing anriihren.

3. Das Dressing liber das Gemiise v
erteilen und alles mit frisch gehack-
tem Schnittlauch verfeinern.
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4. Wahrend das Carpaccio etwas ruht,
das Krauterbaguette nach Packungs-
anleitung goldbraun backen.
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