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Dazu passen am bes-
ten frisches Laugen-
geback oder Sauer-

Ll g teigbrot!
f / whe :
G DR
ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN: ZUBEREITUNG:
1 CREMISEE Camembert 1. Die beiden Kdsesorten zusammen 4. Zum Schluss den Schnittlauch fein

¥ 1 CREMISEE Limburger mit der weichen Butter und dem hacken und den Aufstrich damit ver- i \P
#8 100 g LANDFEIN Butter (zimmer- | Frischkése mit einer Gabel feinern. '
warm) zu einer homogenen Masse zerdri- | |

' 50 g CREMISEE Frischkdse cken. [

_ 1 ERNTEKRONE Zwiebel 2. AuBerdem die Zwiebel schdlen, fein ' N !;\
o 1 TL COOK! Paprikapulver wiirfeln und untermischen. Cremlsee '

1TL COOK! Kiimmel 3. Den Aufstrich mit Paprikapulver,
1 Prise Salz Kiimmel, Salz und Pfeffer abschme-
‘ 1 Prise COOK! Pfeffer cken.
Y2 Bund BIO SONNE Schnittlauch
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