
Erdbeer-
Salsa
zu Grillkäse oder Steak

ZUTATEN FÜR 4 PORTIONEN:

4 Stängel BIO SONNE Minze 
½ BIO SONNE Zitrone (nur den Abrieb)
500 g RIVER VALLEY frische Erdbeeren 

2 EL Essig 
1 TL BIO SONNE Honig
1 Prise COOK! Pfeff er
1 Prise COOK! Chili

ZUBEREITUNG:

1. Zunächst die Erdbeeren putzen 
und klein würfeln. 
2. Die Minze fein hacken. 
3. Dann zusammen mit den 
übrigen Zutaten und Zitronenab-
rieb zu den Erdbeeren geben und 
gründlich vermengen. 

4. Die Salsa sollte vor dem 
Servieren mindestens eine Stunde 
im Kühlschrank ziehen können. 
5. In der Zwischenzeit einen Grill-
käse oder ein Steak zubereiten 
und alles gemeinsam mit 
einer Beilage der Wahl servieren. 
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