HERZHAFTER

BELAG:

* ERNTEKRONE
Cocktailtomaten
* BIO SONNE
Schnittlauch
* BIO SONNE
Brotaufstrich

SUBER
BELAG:

* RIVER VALLEY
Heidelbeeren
* BIO SONNE Minze
« TANTE Klara Konfitiire
Ay (nach Wahl)

ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

2 GUTSGLUCK Eier (M)
200 g ERNTEKRONE Kartoffeln
(mehlig kochend)
150 g KUCHENSTOLZ Weizenmehl
180 mL LANDFEIN Milch
1 EL BIO SONNE Honig
4 TL FRISAN Rapsol
1 TL ZAUBERHAFT BACKEN

Backpulver
1 Prise Salz

ZUBEREITUNG:

1. Vorab die Kartoffeln mit Schale
kochen, abkiihlen lassen, schdlen und
fein pressen.

2. Dann ziigig mit Milch, Mehl, Eiern,
Salz, Honig und Backpulver zu einem
dickfliissigen Teig vermischen.

3. In der Zwischenzeit das Waffeleisen
vorheizen und einfetten.

4. AnschlieBend den Waffelteig
in die vorgeheizten Mulden verteilen
und goldbraun ausbacken.

5. Den Arbeitsschritt mit dem
tibrigen Teig wiederholen, bis
alle Waffeln gebacken sind.

6. Die leicht abgekiihlten Waffeln nun
nach Herzenslust sii8 oder herzhaft
belegen und servieren.



