NORMA

ﬁ Teig:

3 GUTSGLUCK Eier (M)
100 g KUCHENSTOLZ Weizenmehl
250 mL LANDFEIN Milch
1TL COOK! Thymian
Y TL Salz
1 Prise COOK! Pfeffer
Einlage:
4 Bratwiirste
4 Scheiben GUT BARTENHOF Bacon
2 groBe ERNTEKRONE Kartoffeln
(vorgekocht oder vom Vortag)
2 ERNTEKRONE Zwiebeln
1 EL LANDFEIN Butter

ZUBEREITUNG:

1. Die Bratwiirste mit Speck
umwickeln und die Zwiebeln schdlen.

2. Die vorgekochten Kartoffeln
zusammen mit den Zwiebeln in grobe
Spalten schneiden.

3. In der Zwischenzeit den Ofen auf
200° C Umluft vorheizen und eine Auf-
laufform mit Butter fetten.

4. Zunachst die Wiirste zusammen mit
dem Gemutise in die Auflaufform ver-
teilen und fiir 5 Minuten rosten.

s

5. Wahrenddessen aus Eiern, Mehl,
Salz, Milch und Gewiirzen einen
diinnen Pfannkuchenteig anriihren.

6. Danach den Inhalt der Auflauf-
form kurz auf einem Teller plat-
zieren, den Pfannkuchenteig in die
heil3e Form gieBen und das Gemiise
und die Wiirste dariiber verteilen.

7. Jetzt noch einmal alles gemein-
sam fiir 20—25 Minuten im Ofen
backen, bis der Teig ringsherum
goldbraun ist.



