|
Zuc\:hini—
Camembert-
Packchen

{ ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

400 g Camembert
4 Rosmarinzweige
2 Zucchini
Y4 Zitrone
2-3 EL Olivendl
1 EL Honig
Salz
Pfeffer
100 g Cocktailtomaten
200 ml milde Salsa

ZUBEREITUNG:

1. Den Camembert in etwa 8 gleich grof3e
Stiicke teilen und die Zucchini mit dem
Gemiisehobel der Lange nach in diinne
Scheiben hobeln.

2. AnschlieBend die Zucchinistreifen Gber
Kreuz legen und ein Camembertstiick in
der Mitte platzieren — mit den librigen
Stiicken wiederholen.

3. Dann je einen Tropfen Honig auf den
Kdse geben und mit Pfeffer und Rosmarin-
nadeln wiirzen.
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4. Im Anschluss die Enden der Zucchini-
scheiben um den Kase klappen und
mit Zahnstochern fixieren, sodass
ein kleines Packchen entsteht — mit
den tibrigen Stiicken wiederholen.

5. Alle Packchen mit Salz und ein
paar Spritzern Zitronensaft rings-
herum wiirzen und fiir 5-6 Minuten
ringsherum grillen.

6. In der Zwischenzeit die Cocktailto-
maten Kklein hacken, mit der milden
Salsa mischen und dazu servieren.
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VORSPEISE



