ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

2 Apfel
1 Kartoffel
1 Zwiebel
400 g Knollensellerie
750 ml Briihe
250 ml Sahne
200 mlL WeiBwein
2 EL Butter
14 TL Kiimmel
Salz
Pfeffer
80 g Bergkase
Y Granatapfel
1 Hand voll Pistazien

ZUBEREITUNG:

1. Zundchst das Gemiise schdlen und
anschlieBend zusammen mit den
Apfeln grob wiirfeln — alles gemein-
sam in Butter anschwitzen und mit
Weilwein abldschen.

2. Danach mit Briihe aufgief3en und
eine halbe Stunde abgedeckt kécheln
Lassen.

3. In der Zwischenzeit die Granatapfel-
kerne aus der Schale befreien und
Pistazien grob hacken.

4. Die Suppe mit Salz, Pfeffer und 0
Kiimmel wiirzen, mit Sahne ver-
feinern und mit dem Stabmixer A
samig purieren. )

5. In vorgewdrmte Schiisseln ver-
teilen und mit Granatapfelkernen,
Pistazien und frisch geriebenem
Bergkdse servieren.




