ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

150 g Bergbauernkase
100 g Limburger
50 g Schmand
150 ml Milch
1 EL Zitronensaft
%4 TL Paprika
Y TL Chili
Salz
Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1. Zundchst beide Kdsesorten zerkleinern
und zusammen mit Milch und Schmand
in einem Topf bei mittlerer Temperatur
unter standigem Riihren erhitzen.

2. Sobald sich der Kase vollsténdig auf-
gelést hat, Zitronensaft, Paprika und
Chili dazugeben und alles mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

3. In eine vorgewarmte Schale fiillen
und maglichst warm mit den Brot-
sticks und Knabbereien servieren.




