Kasechips
mit Rosmarin

-

ZUTATEN ZUBEREITUNG: 3. Nun die Kasemischung in gleich- |
FUR 4 PORTIONEN: madRigen Portionen auf dem Back-
1. Den Ofen auf 200° C Umluft vorheizen blech verteilen und fiir 5-6 Minuten -
250 g Emmentaler und ein Blech mit Backpapier auslegen. im Ofen goldbraun backen.
250 g Parmesan
1TL Rosmarin 2. In der Zwischenzeit beide Kasesorten 4. AnschlieBend vollstandig ab-
Salz grob raspeln und mit Rosmarin, Salz und  kiihlen Lassen und behutsam vom
Pfeffer Pfeffer vermischen. Backpapier Losen.
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