Bunte
Frischkase-

ZUTATEN
FUR 8-10 STUCK:

400 g Frischkdse
30 g Pistazien
30 g Mandeln
20 g getrocknete Cranberries
20 g getrocknete Aprikosen
1 EL Honig
Salz
WeiBer Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1. Zunachst Mandeln, Pistazien, Cranber-
ries und Aprikosen getrennt voneinander
in kleine Stiicke hacken.

2. Im Anschluss den Honig, Salz und wei-
Bem Pfeffer unter den Frischkase riihren.

3. Danach mit einem Drittel der zerklei-
nerten Niisse und Trockenfriichte ver-
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mischen - fiir mindestens eine halbe
Stunde kalt stellen und anschlie-
Bend ziigig zu Kugeln formen.

4. Nun die tibrigen Niisse und Tro-
ckenfriichte vermischen, in einer
flachen Schale ausbreiten und die
Frischkdsebdllchen darin wdlzen und
erneut kalt stellen, bis sie serviert
werden.
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