NORMA}

ZUTATEN

E 220 g Mehl
250 g Zucker
150 g Butter ziimmerwarm
100 g Zartbitterschokolade
1Ei
1 Pdckchen Vanillinzucker
4 TL Backpulver
1 Prise Salz
200 g Vollmilchschokolade
50 ml Sahne
Topping:

M&Ms
Kinderriegel
Yogurette
Kakaocreme-Schnitten
Blaubeeren
Himbeeren
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Lookie Pizza

ZUBEREITUNG:

1. Fiir den Pizzaboden zundchst Butter,
Vanillinzucker, Ei und Zucker cremig
aufschlagen — in der Zwischenzeit den
Backofen auf 175° C Umluft vorheizen.

2. Danach noch Mehl, Salz und Back-
pulver von Hand unterkneten, bis ein
brdseliger Teig entstanden ist.

3. AnschlieBend die Zartbitterschokolade
in grobe Stiicke hacken und ebenfalls
unterkneten — den Teig danach auf ein
rundes, flaches Backblech verteilen

und gleichmadRBig flach driicken.

4. Den Cookieboden fiir 15-20 Minuten
im Ofen goldbraun backen und an-
schlieBend gut abkiihlen lassen.

5. In der Zwischenzeit die Vollmilch-
schokolade zusammen mit der Sahne
iber einem Wasserbad zum Schmelzen
bringen und griindlich vermischen.

6. AuBerdem die SiiBigkeiten in
mundgerechte Stiicke schneiden.

7. Zum Schluss die Vollmilchsauce
auf dem gebackenen Teigboden ver-
teilen (ringsherum einen kleinen
Rand frei lassen) und das Topping
getrennt in einzelne Pizzastiicke
darauf verteilen.

8. Vor dem Servieren kurz ausharten
lassen und dann in Stiicke geschnitten
servieren.



