Kugeln

mit Sahnellkorﬁ-

ZUTATEN ZUBEREITUNG: ‘
FUR 20 STUCK: 4
Vorweg die beiden Schokoladen grob Die Masse danach fiir min-
200 g Zartbitterschokolade hacken und tiber einem Wasserbad zum destens eine Stunde im Kiihlschrank
100 g Vollmilchschokolade Schmelzen bringen — nebenbei die weiche ausharten lassen.
100 g weiche Butter Butter mit Puderzucker, Kakao und Salz
100 g Puderzucker cremig schlagen. Im Anschluss mit einem Tee-
1 EL Kakao L6ffel kleine Portionen abstechen
4 EL Sahnelikér Danach die fliissige Schokolade langsam  und ziigig zu Kugeln formen - da-
1 Prise Salz zusammen mit dem Likér in die Butter- nach in Schokostreuseln wadlzen und
- mischung einriihren. erneut kalt stellen.

100 g Schokostreuse



