ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

800 g Pizzatomaten,
250 g Spaghetti,
300 ml Gemiisebriihe,

8 Wiener, 2 Knoblauchzehen,
1 Zwiebel, 2 EL Olivendl,
1TL Oregano, 1 TL Basilikum,
Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1. Zundchst Zwiebel und Knoblauch
schdlen, fein hacken und in einem
grofRen Topf tiber der Glut in Olivendl
anschwitzen.

2. In der Zwischenzeit die Wiirstchen
in Scheiben schneiden, dazugeben und
kurz anbraten.

3. Die Pizzatomaten, Gemiisebriihe,
Spaghetti und alle Gewiirze dazu-
geben und alles fiir 15-20 Minuten
kécheln lassen — dabei gelegentlich
umriihren, damit die Spaghetti in
der Flissigkeit garen kénnen.




