Apfelwein-

Bowle

ZUTATEN
FUR 8 GLASER:

4 Apfel, 2 Liter WeiBwein, 300 ml
h Whisky, 4 EL Zucker, 1 Prise Salz
Y4 Bund Thymian, ¥z Zitrone

750 ml Sekt trocken (eisgekiihlt)

Krduter und frische Apfelscheiben
fur die Deko

ZUBEREITUNG:

1. Die Apfel in Scheiben schneiden und 3. Am nachsten Tag alles durch ein  m
zusammen mit Zucker, Thymian, Zitrone, Sieb abseihen und kurz vor dem =
Salz und Wei3wein in einen Topf geben Servieren mit Sekt aufgieBen.

und einmal aufkochen.

2. Danach die Mischung abkiihlen lassen,
den Whisky dazugeben und alles iiber
Nacht im Kiihlschrank ziehen lassen.



