Mit Vanilleeis
richtig lecker!

ZUTATEN
FUR 4 PORTIONEN:

4 Birnen, frisch
oder aus der Konserve
3 Eier
1 Packchen Vanillinzucker
800 g Quark
50 g Haselniisse
50 g Zucker
2 EL Butter
1 EL Starke
1 Prise Salz
Puderzucker
Schlagsahne
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ZUBEREITUNG:

1. Zur Vorbereitung den Ofen auf 180°C
Umluft vorheizen und eine Auflaufform
mit Butter einfetten.

2. Die Eier trennen und das Eiweil3 mit
Salz steif schlagen —auBerdem die Hasel-
niisse in der Kiichenmaschine méglichst
fein zerkleinern.

3. Im Anschluss die Eigelbe mit Quark,
Zucker, Vanillinzucker, Starke und Hasel-
niissen griindlich vermischen — das
Eiwei behutsam unterheben.

4. AuRerdem die Birnen von den Stielen

befreien und die Friichte halbieren.

5. Danach die Masse gleichmaBig in
die Auflaufform verteilen und mit
den Birnen belegen — optional noch
einige grob gehackte Haselniisse
dariibergeben.

6. Den Auflauf fiir 25-30 Minuten
goldbraun backen — danach fiir eine
weitere halbe Stunde Leicht abkiih-
len lassen.

7. Mit Puderzucker bestdauben und
lauwarm mit Schlagsahne servieren.




