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Spare Ribs
mariniert „Barbecue“
ca. 600 gHähnchen-

Grillplatte
Ober-, Unterschenkel und 
Flügel, gewürzt
je 800 g

Puten-Steaks
mariniert „Paprika“ 
oder „Curry“
je 550 g

Hähnchen-
Schenkel-
pfanne
je 1 kg

In der Frischfleischtruhe In der Frischfleischtruhe In der Frischfleischtruhe

In der Frischfleischtruhe

Biersteaks
mariniert „Schwarzbier“
je 600 g

In der Frischfleischtruhe

Chicken Wings
hot oder mild
je 750 g

In der Tiefkühlung

In der TiefkühlungIn der TiefkühlungIn der Tiefkühlung

Hähnchen
Brustfilets

gewürzt oder 
gewürzt und mit 
Kräutermarinade
je 500 g

Doraden
ca. 3 bis 5 Fische, mit separatem
Gewürzsalz   je 1035 g

Nacken-
steaks
mariniert 

„Paprika“ oder 
„Kräuterbutter“  
 je 600 g
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